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COMMENT ENTRETENIR  
LES ÉVIERS DE CUISINE GRANISTONEMC

 

(English version on back)

•	 Rincez l’évier entier soigneusement après chaque utilisation pour éviter les taches et l’accumulation.  
Ensuite, séchez l’évier avec un chiffon doux pour éviter les traces d’eau. Cette routine simple est la base d’un  
nettoyage adéquat d’un évier en composite. La base est un nettoyage fréquent et régulier de l’évier. Même s’il n’est  
pas fait en profondeur, un nettoyage régulier est plus approprié qu’un nettoyage occasionnel en profondeur de l’évier.

•	 L’apparence parfaite de votre évier peut être affectée par la qualité de l’eau. Dans les zones où l’eau est dure,  
des taches grises ou de couleur différente peuvent apparaître sur l’évier. Il s’agit en réalité de couches de dépôts  
d’eau ou de minéraux qui se produisent couramment dans les zones à eau dure. Ces minéraux absorbent ensuite  
facilement des substances laissant des taches, telles que le thé, le café, le vin rouge, les aliments à forte  
pigmentation, etc., gâchant ainsi l’apparence de votre évier. Par conséquent, vous devriez laver et sécher l’évier  
après chaque utilisation. Si des dépôts persistent sur votre évier, utilisez un agent détartrant. Vous pouvez également  
utiliser un mélange d’une partie de vinaigre et de trois parties d’eau, laisser agir pendant plusieurs heures,  
de préférence toute la nuit. Ensuite, éliminez soigneusement les résidus avec une éponge et un nettoyant pour évier.

•	 Pour les taches tenaces sur le granit, (calcaire ou autre) peuvent être supprimées en versant une petite quantité  
de vinaigre tiède ou de nettoyant à base de vinaigre dans l’évier, laissant agir pendant quelques minutes, puis en  
rinçant à l’eau claire et en séchant l’évier. Selon la tâche, préparez une solution d’eau de javel diluée en respec-
tant un ratio de 40 volumes d’eau pour 1 part d’eau de javel. Laissez agir la solution pendant une heure, puis rin-
cez et séchez. Veuillez noter que cette solution est uniquement applicable aux éviers blancs.

•	 Votre évier est fabriqué dans un matériau extrêmement durable. Soyez prudent, si vous déplacez des casseroles et  
des poêles en métal sur sa surface, elles peuvent laisser des marques métalliques. Cependant, elles ne sont que  
sur la surface de l’évier et vous pouvez les enlever en saupoudrant de l’abrasif doux, tel que du bicarbonate de soude,  
sur la face délicate d’une éponge humidifiée. Frottez en réalisant de petits mouvements circulaires pour éliminer  
la plupart des taches et des marques laissées par les poêles et les chaudrons. Si nécessaire, ajoutez du bicarbonate  
de soude et de l’eau, puis frottez délicatement jusqu’à ce que les marques disparaissent.

À NE PAS FAIRE 

•	 Évitez toujours l’utilisation d’éponges de nettoyage en métal et de tampons abrasifs, car leurs parties métalliques  
peuvent adhérer à la surface de l’évier. Ne laissez pas les ustensiles de cuisine en acier et en fonte sur la surface de  
l’évier pendant une longue période. Cependant, en cas de taches sur la surface, vous pouvez les éliminer avec une éponge  
et un nettoyant pour évier.

•	 Ne laissez pas les éponges de nettoyage humides et les chiffons dans l’évier pendant la nuit, car ils retiennent l’eau  
en dessous pouvant former une couche de tartre à la surface de l’évier.

•	 Assurez-vous que l’évier ne soit pas en contact avec des agents de blanchiment concentrés ou des produits  
contenant des substances actives de chlore (décapants et nettoyants pour pinceaux), des acides, de la soude caustique  
(nettoyants pour déchets) ou des nettoyants pour fours. L’utilisation de ces agents peut entraîner la décolora-
tion du matériau de l’évier et des taches permanentes impossibles à enlever, ou une dégradation de la surface.

•	 N’utilisez pas l’évier pour couper des aliments.
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HOW TO CLEAN AND MAINTAIN 
GRANISTONETM

 KITCHEN SINKS

•	 Rinse the entire sink thoroughly after each use to prevent stains and buildup. Dry with a soft cloth to prevent 
water spots. These two simple steps are the foundation of a proper cleaning routine for a composite sink. 
Remember, regular light cleaning will keep your sink in better condition than occasional deep cleaning.

•	 Water quality can impact the appearance of your sink. If you live in an area with hard water, you may see 
what appear to be grey or coloured stains on your sink. These “stains” are actually layers of mineral depo-
sits that are common in hard-water areas. These minerals readily absorb stain-causing substances such as 
tea, coffee, red wine, and highly pigmented foods, spoiling the appearance of your sink. That’s why it’s recom-
mended to wash and dry your sink after every use. To remove stubborn mineral deposits, you can use a com-
mercial descaling solution. Or, mix one part vinegar with three parts water, and leave the mixture on for 
several hours, or preferably overnight. Then, gently remove the buildup with a sponge and sink cleaner.

•	 To remove stubborn stains, pour a small amount of warm vinegar or vinegar-based clea-
ner into the sink, let it sit for a few minutes, then rinse with clean water and dry. Depending on 
the stain, mix a solution of 40 parts water to 1 part bleach. Let the solution sit for one hour, then 
rinse and dry the sink. Please note that this solution is only suitable for white sinks.

•	 Your sink is extremely hard. Be careful when handling metal cookware in your sink, as it can leave dark streaks 
due to metal abrasion. These streaks sit on the surface of the sink and can be easily removed with baking soda or 
another mild abrasive. Simply sprinkle the baking soda on the soft side of a damp sponge, then scrub in small circular 
motions. If necessary, add more baking soda and water, then keep scrubbing gently until the streaks disappear.

WHAT NOT TO DO

•	 Never use metal sponges or scrubbers, as the metal may adhere to the surface of the sink.  
Do not leave steel or cast-iron cookware on the sink surface for extended periods. However, if any 
marks appear on the sink surface, they can be removed with a sponge and sink cleaner.

•	 Do not leave wet sponges or dishcloths in the sink overnight, as water can collect under-
neath and cause a layer of scale to form on the surface of the sink.

•	 Make sure that the sink does not come into contact with concentrated bleaching agents or products contai-
ning active chlorine (paint strippers and brush cleaners), acids, caustic soda (garbage disposal cleaners), or 
oven cleaners. These agents may cause discolouration, leave permanent stains, or damage the sink surface.

•	 Do not cut food directly on the sink surface.


